
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Kartoffelpizza mit Hummus, Rucola

für  2   Personen 

Menge / Zutaten  

 

400 g Kartoffeln  

300 g  veganer Käse 

100 g  Tomaten  

100 g  Zwiebeln  

120 g  Rucola  

50 g  Hummus  

50 g  Tahini (fertige Sesambutter) 

1 TL  Hot Sauce (scharf) 

40 g  Olivenöl 

Zubereitung: 

 

• Die Kartoffeln waschen, schälen und in dünne Scheiben 
schneiden, das Backblech mit Backpapier auslegen, die 

Kartoffelscheiben darauflegen, dann den geriebenen Käse 
darauf verteilen, mit etwas Olivenöl beträufeln und für 10 
Minuten bei 200 Grad in den Ofen schieben.  

• Nach dem Herausnehmen aus dem Ofen wenden wir sie 

und bestreichen sie mit einer Mischung aus Hummus und 

Tahini und legen Tomatenscheiben, Zwiebelscheiben, 

Rucola und scharfe Soße darauf. 
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